im Ackermannshof

MENU FAUNA &
AMUSE BOUCHE

4 Gédnge CHF 135
5 Géinge CHF 155
6 Géinge CHF 175
8 Géinge CHF 215

Cannelloni mit rotem Thunfisch — Avocado — Miso
Ente — Sesamknusper — Korianderkresse
«Sebadas» Sardisches Fasnachtskiechle — Thymian — Orangenzeste
Sauerteigbrot aus dem Holzofen — Grissini — Zitronenbutter
Tatar vom Jenzer Rind — Taleggiocreme — Pochiertes Wachtelei

«Carpaccio di capesante»
Pazifische Jakobsmuschel — Nam Jim — Mangosorbet

«Cacciucco alla Livornese»
Toskanische Fischsuppe — Fang des Tages — Krautstiel

«Branzino arrosto»
Gebratener Wolfsbarsch — Blumenkohl — Cima di rapa — Krustentierbisque

«Rombo dell’oceano Atlantico»
Atlantischer Steinbutt — Sepiarisotto — Zitronenmarmelade — Lauch — Topinambur

«Agnolotti dal plin»
Ossobucco gefiillte Pasta — Austernseitlinge — Pak Choi — Pecorino di Pienza

«Vitello nostrano»
Glasierte Kalbsbrust — Badischer Spargel — Frische Morcheln — Rosmarinjus

«Formaggi afinati»
Kaésevariation von «Eleveur de Fromages» Antony aus Vieux-Ferrette

«I consiglio di Flavio»
Mascarponecréme — Frische Beeren — Erdbeersorbet — Rosa Pfeffer

Zitronen/Birne — Passionsfrucht — Himbeere



