im Ackermannshof

Barkarte




CHAMPAGNER & SCHAUMWEINE

Champagne Brut Réserve
Béréche & Fils

Champagne Solessence Extra Brut
Jean-Marc Séléque

Champagne Lydien Extra Brut
Stéphane Regnault

Champagne L’Ouverture 1¢ cru
Frédéric Savart

Franciacorta Cuvée Prestige
Ca del Bosco

Wir bieten unsere Champagner und Weine abwechselnd
auch im Offenausschank an.

75 cl

75 cl

75¢cl

75cl

37.5¢cl
75 cl

Unsere Servicemitarbeitenden geben Ihnen gerne Auskunft.

Alle Preisangaben verstehen sich in Schweizer Franken
inklusive MwSt.
2

95

94

114

128

44
92



BITTER & WERMUT

Averna Amaro Don Salvatore 34%

Campari 23%

Vermouth bianco Contratto 18%

Vermouth rosso Contratto 17%

LIKOR

Amaretto di Matthia Walcher 28%

Limoncello 30%

Pastis Henri Bardouin 45%

Italicus Rosolio di Bergamotte 20%

Baileys Original Irish Cream 17%

4 cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4 cl

4 cl

10

10

10

10

12

13

12

14

12



GIN & TONIC

Falco Handcrafted (CH) 43%

Deux Fréres Dry (CH) 43%

Elephant London Dry (DE) 45%

Mile High 69 Lovely Handcrafted (DE) 42%

Hendrick’s (SCT) 42%

Cambridge Truffle (GB) 42%

Mermaid Pink (GB) 38%

Nao Premium (PRT) 40%

Dictador Treasure Premium Colombian (COL) 43%

Ein Swiss Mountain Spring Tonic Water ist im Preis inkludiert.

VODKA

Xellent Swiss (CH) 40%

Belvedere Organic Vodka (POL) 40%

Partisan (BLR) 40%

4 cl

4cl

4cl

4cl

4 cl

4 cl

4 cl

4cl

4cl

4 cl

4 cl

4 cl

18

18

17

19

18

23

18

21

20

15

16

11



RUM

Venezuela

Diplomatico Reserva Exclusiva Ron 40%
Dictador Rum Reserve Distillery Icon 20Y 40%

Barbados
Plantation Original Dark 40%
Plantation XO 20™ Anniversary 40%

WHISKY

Schweiz
Locher Single Séntis Malt Edition
Himmelberg 43%

Highland
The Dalmore Single Malt 12Y 40%

Speyside
Glenfiddich 12Y 40%
Linkwood Single Malt 25Y 43%

Islay
Kilchoman Sanaig Cask Strength 58%

USA

4 cl
4 cl

4 cl
4 cl

4cl

4 cl

4 cl
4 cl

4cl

14
20

12
18

18

20

14
34

24



COGNAC BRANDY & CALVADOS

Hine VSOP Rare Fine Champagne 40%

A.E. Dor X.0. Vieille Fine Champagne 40%

Brandy Vecchia Romagna Reserva Tre Botti 41%

Calvados AOC Domfront Hors d’Age 42%
Comte Louis de Lauriston

GRAPPA

Tignanello Antinori 42%

Po di Poli Aromatica 40%

Marolo di Moscato Aprés 5Y 42%

Barili di Sassicaia 40%

Nonino Riserva (8Y Barrique) 43%

Dellavalle aged in Porto barrique 42%

Nebbiolo di Barolo Tre soli Tre Berta 45%

Moscato d’Asti Bric del Gaian Berta 45%

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

18

20

12

15

13

13

14

18

22

22

22

22



OBSTBRAND

Kirsch Reigoldswiler 43%

Williams 41%

Vieille Prune 40%

Vieille Poire 40%

Mirabellen 41%

Aprikosen 40%

Burgermeisterli 42%

Absinthe us em Baselbiet 63%

TEQUILA & MEZCAL

Espolon Tequila Blanco 40%

Patron Tequila Reposado 40%

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4 cl

4 cl

10

10

10

15

17



SHERRY

Fernando de Castilla Manzanilla
Classic Dry 15%

PORTWEIN

Butler Nephew & Co Port (10Y) Old White 20%

Butler Nephew & Co (20Y) 20%

Madeira Henriques Sercial dry (15Y) 20 %

4cl

4 cl

4 cl

4cl

10

10

11

15



WASSER & SOFTGETRANKE

Passugger Special Edition

Allegra Special Edition

Passugger Special Edition

Allegra Special Edition

Coca-Cola, Coca-Cola Zero

Lurisia Aranciata

Lurisia Chinotto

Swiss Mountain Spring Classic Tonic Water

Swiss Mountain Spring Provencale Tonic Water

Swiss Mountain Spring Ginger Ale

Swiss Mountain Spring Ginger Beer

4.7dl

4.7dl

7.7dl

7.7dl

3.3dl

2.7dl

2.7dl

2dl

2dl

2dl

2cl



SAFTE

Orangensaft

Tomatensaft

Ramseier Apfelschorle

BIER

Kitchen Brew Everyday Blond 5.2 %

Kitchen Brew American Pale Ale 5.5 %

Kitchen Brew Windstill Hell alkoholfrei

10

2dl

2dl

3.3dl

3.3dl

3.3dl

3.3dl



KAFFEE

Kaftfee, Espresso

Doppelter Espresso

Schale

Cappuccino

Latte Macchiato

TEE

Bio-Schwarztee
Finest Darjeeling Second Flush

Bio-Weisser Tee

Pacific Sun

Bio-Griintee
Special Japan Sencha

Bio-Kriutertee
Ginger Lemongrass
Nana-Minze Premium

Verveine Premium

11



BUBBLE DRINKS

Contratto Spritz
Contratto Aperitivo, Franciacorta, Orange

Old Cuban
Champagner, Dark Rum, Limette, Angostura, Zucker, Minze

Prince of Wales
Champagner, Cognac, Cointreau, Angostura, Orange

Kir Royal
Champagner, Cassissirup

Negroni sbagliato
Franciacorta, Campari, Vermouth rosso

Imprévu
Franciacorta, Vermouth rosso, Tonic Water, Rosa Pfeffer

12

16

18

19

20

18

18



STIRRED NOT SHAKEN

Negroni
Hendrick’s Gin, Campari, Vermouth rosso

Boulevardier

Bourbon Whisky, Campari, Vermouth rosso

Manhatten
Johnnie Walker Whisky, Vermouth rosso, Angostura

Dry Martini
Hendrick’s Gin, Vermouth bianco, Olive

ALCOHOLFREE DRINKS

Orange Sunrise
Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft, Grenadinesirup

Virgin Hugo
Ginger Ale, Holunderbliitensirup, Limette, Minze, Mineralwasser

Pinocchio

Zitronen- und Limettensaft, Limettenwiirfel, Minze,

Rohrzucker, Wasser, Ginger Ale

13

18

18

18

18

15

15

15



HIGHBALL DRINKS

Horse’s Neck
Swiss Whisky, Ginger Ale, Angostura

Moscow Mule

Vodka, Ginger Beer, Angostura, Gurke

Dark’n Stormy
Dark Rum, Ginger Beer, Angostura, Limette

Port Tonic
White Port, Provencale Tonic Water, Zitrone

FAVOURITE DRINKS

Mojito
Havana Club 3 Afos Bianco Rum, Pfefferminze,

Limettensaft, Wasser, Rohrzucker

Caipirinha
Cachaca 51, Limetten, Rohrzucker

Contratto Spritz

Contratto Aperitivo, Franciacorta, Orange

Campari Tocco Rosso
Campari, Holunderbliittensirup, Franciacorta, Minze

14

18

18

18

18

18

18

16

16



AFTER DINNER COCKTAILS
Espresso Martini
Partisan Vodka, Tia Maria Coffee Likor, Espresso,

Rohrzucker

White Russian
Belvedere Organic Vodka, Tia Maria Coffee Likor, Rahm

French Conect
A.E. Dor Cognac, Amaretto di Matthia Walcher

15

18

18

18



SNACKS
Kaésevariation von Maitre Antony, vier Sorten 24
Gemischtes Plattli mit Kése, Salami, Rohschinken 29

Zu den Snacks servieren wir Ihnen unser frisch gebackenes, knuspriges Brot.

Haben Sie Lust auf einen Teller hausgemachte Pasta
oder einen fangfrischen Fisch?

Fragen Sie nach unserem Speiseangebot des Tages,
welche wir Ihnen gerne an der Bar servieren.

16



