
 

ART MENU 2026 VEGETARIAN 
 
5 courses (including dessert or cheese)  CHF 160 

6 courses (including dessert and cheese)  CHF 180 

 

 

 

 

 

 

 

BENVENUTO DELLA CUCINA  

 
AMUSE-BOUCHE 

 
CARPACCIO DI POMODORO 

Tomato Carpaccio – Stracciatella and Rocket Salad 

 
I PLIN PIEMONTESI 

Ravioli del plin – Spinach – Ricotta – Parsley 

 
RISOTTO 

Acquerello Risotto – Lemon – Herbs 

 
RATATOUILLE 

Stuffed courgettes – Seasonal vegetables 

 
SELEZIONE FORMAGGI ARTIGIANALI A CURA DI ANTHONY  
Cheese selection from Eleveur de Fromages Antony in Vieux-Ferrette 

 
FRAGOLE 

Swiss strawberries – Mascarpone – Basil 

 
PICCOLA PASTICCERIA 

 


