
 
 
 

WINE & DINE MIT PODERI ALDO CONTERNO PIEMONTE 

 CON ALESSANDRO CONTERNO & FRANCESCO D’AMATO 

 
Giovedì 5 novembre 2026 

 

 

 

 

 

 

 

MENU 

 

BENVENUTO DELLA CUCINA E AMUSE BOUCHE 

DOSAGE ZERO 2021, FRANCIACORTA DOCG - Cà del Bosco 

 

PESCE PERSICO ALLA MUGNAIA 

Eglifilets gebraten – Geröstete Artischocken – Bagna cauda 

CHARDONNAY BUSSIADOR 2022  

 

FILETTO DI MANZO BATTUTO AL COLTELLO 

Tatar vom Schweizer Rindsfilet – Mariniertes Eigelb – Weisser Alba Trüffel 

BARBERA D’ALBA CONCA TRE PILE 2022 

 

RAVIOLI DEL PLIN AL SUGO D’ARROSTO 

Hausgemachte Plin Ravioli – Bratenjus  

BAROLO BUSSIA 2020  

 

GUANCIA DI VITELLO BRASATA 

Geschmortes Kalbsbäckchen – Kartoffelmoussline – Nebbiolo-Sauce 

BAROLO COLONNELLO 2022 

 

SELEZIONE DI FORMAGGI ITALIANI   

Käsevariation aus Nord-Italien  

BAROLO BUSSIA ROMIRASCO 2022 

 

LA NOCCIOLA TONDA GENTILE 

Profiterole – Haselnusseis – Schokoladensauce 

MOSCATO D’ASTI BRICCO QUAGLIA 2025 – La Spinetta 

 

PICCOLA PASTICCERIA e CAFFÈ 

 


